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▼
ワ
イ
ン
白
タ
イ
プ
（
粉
末
酒
）
は
、
佐
藤
食

品
工
業
扱
い
。

▼
レ
ア
シ
ュ
ガ
ー
ス
ウ
ィ
ー
ト
（
希
少
糖
含
有

シ
ロ
ッ
プ
）
は
、
松
谷
化
学
工
業
扱
い
。

　

他
に
若
桃
甘
露
煮
（
３
Ｓ
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艶
天
、
金
粉
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用
意
す
る
。
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製
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写
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照
）

【
若
桃
く
ず
餅
の
作
り
方
】

❶　

葛
粉
を
溶
解
し
た
中
に
、
白
ワ
イ
ン
と
若

桃
甘
露
煮
を
加
合
す
る
。

❷　

イ
ナ
ゲ
ル
透
明
露
草
と
糖
類
を
粉
体
混
合

し
て
工
程
❶
に
加
合
す
る
。

❸　

火
に
掛
け
て
本
返
し
に
す
る
。

▼
上
が
り
糖
度
五
〇

❹　

絞
り
袋
に
入
れ
、
シ
リ
コ
ン
モ
ー
ル
ド
の

半
球
型
（
直
径
二
・
五
㎝
）
に
絞
り
入
れ
る
。

❺　

二
個
の
型
を
合
わ
せ
て
球
形
に
し
、
そ
の

ま
ま
冷
却
す
る
。

【
ワ
イ
ン
羹
の
作
り
方
】

❻　

白
ワ
イ
ン
と
ホ
ワ
イ
ト
グ
レ
ー
プ
ジ
ュ
ー

ス
、
ク
エ
ン
酸
、
ク
エ
ン
酸
ナ
ト
リ
ウ
ム
を
混
合

し
て
湯
煎
に
掛
け
、
六
〇
℃
ま
で
温
め
て
お
く
。

❼　

一
方
で
イ
ナ
ゲ
ル
Ｐ
Ｋ
‐
10
と
グ
ラ

ニ
ュ
ー
糖
を
粉
体
混
合
し
、
配
量
の
水
に
加
え

て
火
に
掛
け
る
。

❽　

加
熱
溶
解
後
、
粉
体
混
合
し
た
グ
ラ

ニ
ュ
ー
糖
と
粉
末
ワ
イ
ン
を
加
合
す
る
。

❾　

再
度
加
熱
溶
解
し
た
ら
白
並
餡
を
加
合

し
、
重
量
（
約
九
二
〇
ｇ
）
ま
で
煮
詰
め
る
。

10　

上
が
り
際
に
レ
ア
シ
ュ
ガ
ー
ス
ウ
ィ
ー
ト

を
加
合
し
、
軽
く
沸
騰
さ
せ
て
消
火
す
る
。
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雫
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称
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続
き
は
本
誌
で


