
早
わ
ら
び

　

延
し
た
緑
色
煉
切
で
黒
胡
麻
パ
ウ
ダ
ー
入
り
煉
切
を

包
む
。
俵
形
に
し
て
縦
半
分
に
切
り
、
千
筋
模
様
を
つ

け
て
中
綿
餡
に
巻
く
。
抹
茶
付
き
わ
ら
び
模
様
を
捺
す
。

雛
ぼ
ん
ぼ
り

　

卵
形
に
し
た
黄
色
煉
切
※
（
一
部
紅
色
）
の
上
下
を

窪
ま
せ
、
両
側
面
に
二
筋
模
様
を
入
れ
る
。
上
下
に
紫

色
煉
切
を
貼
り
、
桜
模
様
を
捺
し
て
桜
花
を
つ
け
る
。
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花
の
筏

　

薄
紅
色
煉
切
を
粗
目
篩
に
通
し
て
鬼
ス
ダ
レ
上
に
出

す
。
箸
で
四
角
く
整
え
て
丸
棒
に
し
た
若
草
色
煉
切
を

巻
く
。
半
分
に
切
り
、
白
煉
切
の
桜
花
を
つ
け
る
。

桜
し
だ
れ

　

薄
紅
色
煉
切
を
座
金
を
外
し
た
小
田
巻
器
に
入
れ
、

粗
目
篩
を
通
し
て
押
し
出
す
。
適
量
を
俵
形
中
綿
餡
に

被
せ
る
。
先
端
を
軽
く
丸
め
、
若
葉
の
小
丸
を
添
え
る
。
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